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PROGRAM PREWENCYINY ,BEZPIECZENSTWO | HIGIENA PRACY W ZAKtADACH
PRZEMYStU MIESNEGO”

Program skierowany jest do zaktadéw zajmujacych sie produkcja, przetwérstwem i
konserwowaniem miesa oraz wyrobéw z miesa

1. Cele dziatania:

» Poprawa przestrzegania przepisOw prawa pracy, w szczegdlnosci bezpieczenstwa
i higieny pracy.

» Pomoc pracodawcom w dostosowaniu zaktadu do obowigzujgcego prawa pracy.

» Ograniczenie zagrozen w zaktadach przetwdrstwa miesnego.

» Upowszechnianie ,dobrych praktyk” w zakresie bezpiecznej pracy w zaktadach

przemystu miesnego.

2. ldea programu:

Idea programu oparta jest na zasadzie samokontroli warunkow pracy oznacza
to, ze =zglaszajacy sie do udziatu pracodawca, po bezptatnym szkoleniu
przeprowadzonym przez naszych ekspertéw, uzywajagc przygotowanej przez
Panstwowg Inspekcje Pracy ,Listy kontrolnej z komentarzem” oraz korzystajgc
z pomocy inspektora pracy identyfikuje wystepujgce w zaktadzie problemy oraz
nieprawidtowosci, a nastepnie wdraza dziatania naprawcze. Wyeliminowanie
nieprawidfowos$ci  przyczyni sie do pozytywnej oceny i uprawnia do uzyskania

,Zaswiadczenia o ukonczeniu programu prewencyjnego Panstwowej Inspekcji Pracy”.



3. Cztery kroki przystapienia do programu:
» 1 krok — ZGLOSZENIE
Zgtos swaj udziat do Okregowego Inspektoratu Pracy w Katowicach za pomocg
karty zgtoszenia umieszczonej na stronie internetowej PIP lub osobiscie w jednostce

Okregowego Inspektoratu Pracy w Katowicach.

» 2 krok — SZKOLENIA: rozpoczng sie od wrzesnia 2019 r.

e Bezptatne szkolenia dla pracodawcéw/przedsiebiorcow, a takze pracownikéw stuzby
bhp, technologéw, pracownikdow odpowiedzialnych za produkcje (w tym stuzb
utrzymania ruchu) i pracownikéw nadzoru.

e Szkolenia z zakresu: prawa pracy oraz bezpieczenstwa i higieny pracy w zaktadach
(w tym m.in. na temat legalnosci zatrudnienia, wypadkowosci w zaktadach pracy)

e Podczas szkolen zyskasz rowniez wiedze na temat: zatozen programu, czasu
przeznaczonego na realizacje programu i dostosowanie zaktadu pracy, korzystania

z ,Listy kontrolnej” oraz ,Ankiety do ewidencji przeprowadzonych dziatan”.

» 3 krok — REALIZACJA PROGRAMU

Na podstawie zdobytej wiedzy oraz ,Listy kontrolnej” przygotowanej przez
Panstwowg Inspekcja Pracy przeprowadzisz samokontrole w swoim zakfadzie:
samodzielnie zlokalizujesz wystepujgce w Twoim zaktadzie nieprawidtowosci, ocenisz
skale problemdw i zagrozen, a nastepnie zaplanujesz i wdrozysz dziatania naprawcze
i prewencyjne adekwatne do wynikéw tej samokontroli. Celem jest dostosowanie
zaktadu pracy do obowigzujgcych przepiséw. Inspektorzy pracy oferujg i udzielaja
pracodawcom specjalistycznej pomocy przez caly okres realizacji tego etapu

programu.

> 4 krok - CZYNNOSCI KONTROLNE - rozpoczna sie w 2020 roku.
Po przeprowadzonej samokontroli warunkéw pracy w zakfadzie bedzie
przeprowadzona kontrola sprawdzajgca, podczas ktérej inspektor pracy oceni stopien

dostosowania Twojego zaktadu do obowigzujgcych przepisow.



Warunki uzyskania ,Zaswiadczenia o ukonczeniu programu prewencyjnego Panstwowej

Inspekcji Pracy”:

e uczestnictwo w szkoleniu,

e przeprowadzenie samokontroli warunkéw pracy w zaktadzie (w oparciu o ,,Liste
kontrolng” przygotowang przez Paristwowg Inspekcje Pracy),

e zaplanowanie i zrealizowanie adekwatnych do wynikéw samokontroli dziatan
naprawczych,

e uzyskanie pozytywnej oceny audytu Panstwowej Inspekcji Pracy.

Z NAMI ZYSKASZ:

e Wiedze z zakresu prawa pracy i ochrony pracy, bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Pomoc naszych specjalistéw, ktérzy przystepnie wyjasnig Ci, jakie wymagania
prawne i standardy bhp powinienes spetni¢, aby prowadzi¢ dziatalnos¢ firmy zgodnie
z prawem i uczynié zaktad bardziej bezpiecznym.

e \Wsparcie merytoryczne w trakcie realizacji programu.

e Bezptfatne publikacje wydawnicze Panstwowej Inspekcji Pracy.

e Bezptatne szkolenia.

e Upowszechnianie ,dobrych praktyk” w zakresie bezpiecznej pracy.

e Poprawe bezpieczenstwa i higieny pracy w Twoim zaktadzie.

dobry przepis na
BEZPIECZENSTWO

Prowadzisz firme w branzy miesnej?

Zycie i zdrowie pracownika jest w twoich rekach!

Zgtos swoj udziat i popraw bezpieczenstwo oraz higiene pracy w Twoim zaktadzie!

Kontakt: Okregowy Inspektorat Pracy w Katowicach
40-158 Katowice, ul. Owocowa 6-6A
Sekcja Prewencji i Promocgji
Agnieszka Mrukowicz
tel. (32) 604 11 03, promocja@katowice.pip.gov.pl



mailto:promocja@katowice.pip.gov.pl
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PODSUMOWANIE

Ogdlnopolska kampania prewencyjno-kontrolna

,Dobry przepis na bezpieczennstwo” planowana w latach 2019-2021.
Program prewencyjny , Bezpieczenistwo i higiena pracy w zaktadach przemystu miesnego ”
Program skierowany jest do zaktadéw zajmujgcych sie produkcja, przetwérstwem i

konserwowaniem miesa oraz wyrobdéw z miesa

Zgtoszenia do
udziatu w programie

Zgtos juz dzis$ swoj zaktad do Okregowego Inspektoratu Pracy w
Katowicach za pomocg karty zgtoszenia (firmy z wojewddztwa $lgskiego)

Bezptatne szkolenia
rozpoczng sie od
wrzes$nia 2019r.

Szkolenia skierowane do pracodawcow, przedsiebiorcow, pracownikéw
stuzb bhp, technologéw, pracownikéw odpowiedzialnych za produkcje (w
tym stuzb utrzymania ruchu) i pracownikéw nadzoru

Realizacja programu

Zgtaszajacy sie do udziatu pracodawca, po bezptatnym szkoleniu
przeprowadzonym przez naszych ekspertdow, uzywajgc przygotowanej
przez PIP ,Listy kontrolnej z komentarzem” i korzystajgc z pomocy
inspektora pracy identyfikuje wystepujgce w zaktadzie problemy i
nieprawidtowosci, wdraza dziatania naprawcze i prewencyjne adekwatne
do wynikdéw tej samokontroli. Celem jest dostosowanie zakfadu pracy do
obowigzujgcych przepiséw. Inspektorzy pracy oferuja i udzielaja
pracodawcom specjalistycznej pomocy przez caty okres realizacji tego
etapu programu.

Czynnosci kontrole
rozpoczng sie w
2020r.

Pozytywny wynik dziatarn samokontroli w zaktadzie pozwoli na
przystgpienie do kontroli sprawdzajacej. Podczas kontroli inspektor pracy
oceni stopien dostosowania zaktadu do obowigzujacych przepiséw.

Planowane
publikacje
wydawnicze:

- Bezpieczna praca w zaktadach uboju zwierzat i przetwdrstwa miesa
- Praca w wysokich i niskich temperaturach

- ABC BHP

- Prawo Pracy. Informator dla pracodawcow.

- Lista kontrolna

Planowane dziatania
prewencyjno
promocyjne

- strona internetowa promujgca program ,,BHP w zakfadach przetwdrstwa
miesa”

- konferencje, targi, stoiska, spotkania i narady

- wspotpraca z partnerami oraz mediami lokalnymi i branzowymi

Dobre praktyki

przyjmujemy zgtoszenia na temat dobrych praktyk w zakresie bezpiecznej
pracy

Cel programu

- poprawa przestrzegania przepisOw prawa pracy, bezpieczeristwa i higieny
pracy w zaktadach,

- pomoc pracodawcom w dostosowaniu zaktadu do obowigzujgcego prawa
przez udziat w programie prewencyjnym opartym na zasadzie
samokontroli, gdzie po przeszkoleniu pracodawca za pomocg narzedzi
przygotowanych przez PIP okresli i wyeliminuje nieprawidtowosci,
ograniczenie zagrozen w zaktadach przetwoérstwa miesnego




